
DE MOÑO ROJO Blend GSM 2017

BODEGA The Vines of Mendoza

VARIETAL 56% Grenache, 20% Syrah y 24% Mourvedre

COSECHA 2017

VIÑEDO Chacayes, Tunuyán, Valle de Uco, Mendoza, Argentina.

ELABORACION

Cosecha manual en cajas de 12 kg de las tres variedades durante el mes de abril. 
Se realiza una selección en doble mesa de clasificación y despalillado. Maceración 
en frío por tres días y siguiente fermentación alcohólica en tanques de acero 
inoxidable (cofermentación Grenache - Syrah - Mourvedre). Después, se procede al
desvine a barricas, descube y prensado suave para llenar las barricas (10%). 
Fermentación maloláctica en barricas, trasiego y crianza.

CRIANZA 8 meses en barricas de roble francés de roble primer y 2do uso.

ALCOHOL 14.2 %

NOTAS DE CATA

De color rojo ladrillo “estilo Borgoña”,  con aromas intensos de cerezas, 
frambuesas y moras. En la boca se pueden apreciar los sabores de la frambuesa y
algunos frutos más oscuros como el arándano y la ciruela, con una presencia 
distinta y agradable. Blend delicado, refinado y jugoso en el paladar, ofrece un final
largo con una acidez viva.


