
 DE MOÑO ROJO COSECHA TARDÍA  2018

BODEGA The Vines of Mendoza 

VARIETAL 50% Marsanne y 50% Roussanne

COSECHA 2018

VIÑEDO Chacayes, Tunuyán, Valle de Uco, Mendoza, Argentina. 

TIPO DE SUELO Suelo pobre en materia orgánica, muy rocoso y arenoso en su composición.

ELABORACION

Cosecha manual en cajas de 12 kg durante abril, selección manual y secado
en paseras para concentrar todo el azúcar de la fruta. El prensado se realizó
con racimo enteros el 10 de mayo, con desborre previo.  La fermentación
alcohólica se llevó a cabo en tanques de acero inoxidable. Posteriormente, se
inicia su añejamiento en barricas francesas de tercer uso de 8 a 10 meses.

POTENCIAL DE GUARDA 3-5 años

ALCOHOL 14,1 % - 45 gr de azúcar. 

NOTAS DE CATA

De color dorado claro. Blend exótico con intrigantes notas de madreselva,
cítricos suaves y durazno blanco. Su entrada al paladar es dulce y tiene una
jugosa acidez. Es un vino delicado, con  cuerpo medio y persistencia media. 

TEMPERATURA DE 
SERVICIO

8°C.
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